La nostra carta

ﬂcfwé, 7 gadtronomia es éc‘ufm@}a‘/ amb Uant ¢ cada seccid traba la seva wew. No cal
entendre - ha tat, només cal sentiv-ba: al fén/av/ tat parta al mateix lloc...el p/a/@m d wna

bona tawla.

Compartim Gaudi

La nostra patata brava  /} 650 €

Brava veggi (vegd) /] 6’50 €

Calamarcets a l'andalusa amb toc citric 9’50 €

Croquetes veganes de shiitake (vega) 6€

Les nostres croquetes (7)) 6€

Truita de patata poc feta trufada (70 85 %€

Pop saltat amb keemchee, timbal de moniato i rovell d'ou 16’50 €
@ A4

"Callos" de vedella % 12 €

Cassoleta d'ous trencats amb "torreznos" (20 85 €

Poesia i literatura

Apel-les Mestres

Pollastre farcit amb papada ibérica 12’50 €

Maria-Merce Marcal %

Mandonguilles de vedella amb sépia 12’50 €

Vicens Estelles

Conill amb “cigala” i la seva patateta 1550 €

Clementina Arderiu &

Jarret de xai lleté amb reduccié del suc de la seva coccid

| garnatxa blanca 17°50 €

Montserrat Roig »@ ¢

Bacalla en textures de tomaquet 1450 €

Merce Rodoreda »@ %

Llobarro farcit de marisc i gamba vermella 19'50 €

Victor Catala ‘@ ah

Pop amb toc de brasa, patata i romesco 21'50 €

Obres paisatoistiques

Santiago Rusinol »@» %

Arros del senyoret 17°50 €

Maria Girona i Benet »@® %

Arros negre amb carxofa i calamarcets 1550 €

Modest Urgell ¥

Arros d'ibeérics 16'50 €

Olga Sacharoff

Arros de bolets amb tofona i pera (vegal) 15’50 €
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Per les caracteristiques de instal-lacio, manipulacio 1 elaboracio d'aquest establiment,
tots els nostres productes son susceptibles de contenir de forma directa o a traves de
contaminacio creuada, algun tipus d'al-lergen.

N

Carpaccio de peus de porc amb vinagreta de chardonnye i festucs

Arquitectura efimera

Enric Miralles &=

Carme Fiol Costa & () &

Amanida tébia de carxofa amb flor de pernil ibéric i romesco

Joan Rebull i Torroja

Escuma de remolatxa amb crudites i verduretes mini (vega)

Margarita Brender Rubira /) @

Tartar de tonyina amb crema d'alvocat i caviar d’'areng

Antoni Gaudi &= %

Carpaccio de gamba vermella amb pinyons i aeri de gamba

Lluis Domenech | Montaner

Pernil ibéric de gla amb pa de coca del maresme

E"fl’ea(ﬂes 8@ p@&[@n d@m&n@@ dendée géwﬁerb

Comediants »@ (00 &

Vitelo tonato amb ruca i cirerols

La fura dels Baus (P

Bikini de cua de brau i formatge

Tricicle (9

“Morcilla”, xistorra, botifarra, emmental

La cubana & D

Bacé amb formatge i ou

Els Joglars (20

Hamburguesa de vedella, amb papada ibeérica, ruca, xerri i ou

Tehac /]

Hamburguesa vegana, ruca, cirerols, formatge vega

Teatrepart (P

Pollastre amb crema de ceba confitada i formatge blau

Dagoll dagom %

Hamburguesa de gamba amb papada ibérica wakame

Bravium % QP 1@

Calamarcets amb allioli de la seva tinta

Que mai ens faltila musica!l

La nostra llimona (5 &=
(mouse de llima, llimona i cardamom amb fruita de la passid)

Sembla ou perd no en porta (7
(mouse de xocolata amb cor mango)

Pastis de formatge () &
Brownie amb crema anglesa i fruits vermells &

Pannacota coco amb mango i fruits vermell (vegal)

?9'50 €

12'50 €

11 €

12'50 €

18 €

21'50 €

850 €

950 €

650 €

650 €

€

8 €

7’50 €

950 €

8 €

6’50 €

650 €
5'50 €
6'50 €

5'50 €

Escuma de crema amb crumble de canyella i gelat de taronja (vega) & 6 €



